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依抗生素之魚介類鮮度保持試驗
郭 jk 耀陳溪河高雄分所

J::I

筆者等已在水試月報第 2 卷 .11 期 (1954 年〉報告含有百萬分之一金徹素 (Aureomycin) 之永塊
, 用於吳郭魚之武藏時 , 比較使用普通永之永藏可以延長其新鮮狀態約達 10--12 天之故力 , 在魚介
靜、鮮度保持上所用抗生素是極少, 可見抗生素劑之殺菌力比較優越 , 本次利用此等抗生素在常溫下 ,
對于數種魚介類之鮮度保持做若干試驗 , 結果獲得無遊於從前所用之肪腐劑 , 站報告於下。

一、間。

二、試驗及其結果

魚

民圓 44 (19 品〉年 11 月 25 日派員往高雄縣仙尾魚市場 , 採購新鮮的嗅肉趟 , 體長約 15-18

公分 , 以每份 60 克漫、法於如中記第一表防腐劑液 1 公升 , r 以後撓罔本分所 5 經過 5 小時之浸潰
, 然後將試料撈起 , 放於玻璃嘍中 , 隔一定時間 , 每份各掠取少量試料 , 依蒸 j留法制定魚肉中之
揮發生氯 (V olatilei basic N.) 及用電氣式 P.R, 捌定器制定其 P.R. 並觀察其外觀 , 斷定其鮮度
低下狀態 , 結果真口第一圖及第三衰。

飽

防腐劑之配合比例第一表

類種之劑腐防號番試驗

Control ( 海水 +2% Lactic acid 10c.c.)1

Chloromycetin 1/1 萬+2% Lactic acid 10c.c.2

Chloromycetin 1/2 萬+2% Lactic adid 10c.c.3

Auaeomycin 1/1 萬 +2.9; Lactic acid 10c.c.

Flaskin 1/1 萬+2% Lactic acid 10c.c.

Flrskin 1/1 萬+2% Lactic acid lOc.c.

4

5

6

Undecylenic acid 1/1 萬+2% Lactic acid lOc.c.7

D. H. A. 1/2 千 +2.96' Lactic acid lOc.c.8
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如第一圈 , 第二衰之結果加用各種防腐劑之成續均良好 , 其外觀觀察與揮發性氫之發生達 30mg.

Z 之程度大約相符合 , 其各可維持新鮮之時間為
1. Control 18 小時 5. Flal

2. Chloromycetin 1月萬 28 小時 6� I.

丘 t/ 1/2 萬 29 小時 7. Undecylenic acid 1/1 萬 24.4 小時
4. Aureomycin 1月萬 24.5 小時 8. D. H. A. 1/2 千 34 小時

D.H.A. 可延長 16 小時 , Chloromycetin 酌 " 小時 , 此次所試αlloromycetin Ii Fkin 之

用量 , 其濃度 1/1 萬比 1/2 萬為弱 , 但其放能均相反其原因何在尚未得明暸。
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魚介類鮮度保持試驗 3

2 蜻魚
此次使用之精魚, 因本地出產甚少 , 故採用由蘇澳捕獲而已經二天永藏遲來本市消費市場的。經
割定其鮮度向稱良好 , 試驗方法與前次相同 , 即取鮮魚每份的Og 浸潰於第三衰肪腐破 1 公升經

2 小時撈起 , 放在填中 , 隔一定時間取其試料 , 實施定量揮發性氯及梅查外觀 , 以判定其鮮度 ,
結果如第二圈第四衰。

第三表 防腐劑之配合比例

試 驗 劑 之 種 類防 腐號 碼

1 Control ( 海水+2% Lactic acid 5c.c.)

2 Chloromycetin 1/2 萬 +2.96' Lactic acid 5c.c

3 Aureomycin 1/2 萬+2% Lactic acid 5c.c.

4 Flaskin 1/2 萬+2% Lactic acid 5c.c.

5 D. H. A. 1/2 干+ 2% Lactic acid 5c.c
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國
D

此向之原料因捕獲後至開始浸潰於肪腐劑之間較長 , 故其故龍應亦較低 , 但如第二圈 , 第四表之
結果 , 各種防腐劑均均有良好之故果 , 如腐敗點依揮發性氯 30mg %作標准 , 其可維時鮮度之時
問為

魚介類鮮度保持試驗

1. 16 小時
2. 29/J 、時

3. 37 小時
4. 24.5 小時

丘 30 小時

則 Aureomycin> D.H.A. > Chloromycetin > Flaskin 之順序 Au!eomyci n 及α11oromy-

cetin 對于殼菌防腐上似比其他之防腐劑為優。

牡蠣
第一次試驗 ; 軾料牡蠣為高雄港內海出產 , 經開殼取出其肉 , 以流水洗游滴水後 , 各取 200g 浸潰

於如第五表之防腐波 250c.c. 中 , 放置 1 小時 , 以後撈起滴水放於罐中隔一定時間 , 別定揮發性
氣及 P. H. 並觀察其鮮度低下狀態 , 結果如第三間 , 第四圈 , 第五衰。

3

防腐劑液之配合比例第五表

類種之齊!腐防號番驗試

Cantral (海水 250c.c.+2% Lactic acid 2.5c.c.)1

Flaskin III 萬 +2% Lactic acid 2.5c.c.2

Flaskin 1/2 萬 +2.96' Lactic acid 2.5c.c.

- Chloromycetin 1/1 萬 + 2% Lactic acid 2.5c.c.

Chloromycetn 1/2 萬 +2% Lactic acid 2.5c.c.

3

4

Aureocmycin 1月萬 + 2% Lactic acid 2.5c:c.

D. 日 . A. ]/2 千 +2% Lactic acid 2.5c.c.

S

6

7

依第三圈 , 第四聞之結果 , 牡蠣之腐敗過程與一般魚額是有很多不同之處 , 倒如 , 其 P.H. 之變

化均很迅速前降下 , 造成頗強之酸性反應 , 一般魚類則依其腐敗之進行而變為徵職性 , 諒係因為
牡蠣所含多量之肝糖很容易分解 , 產生有機酸之故 , 依第三圍之 P.H. 變化狀態其園中有二所低

谷之存在但該低谷之形成與揮發性氧之多寡似無關係。此等現像究竟是否因其含查自質及肝糖之

腐敗速度不一而起的 , 倘不大明暸 ' 筆者等在作此項試驗以前曾數次定量牡蠣放置期間之揮發性
氯之結果 , 發現一般所定之魚介類之新鮮度限為 30mg %以下 , 而與牡蠣之實際情況不符 , @D在

外觀穢查之腐敗速度均比 3 伽ng% 線為快 , 由此可﹒認為牡蠣之蛋白質比較一般魚類為少量 , 故似
不能以 30mg% 作為適當之腐敗點。普通魚類之蛋白質含量約為 20 克 , 而牡蠣均在 10% 左右 , 其
各所能發生之揮發性數量是否應依照此比倒增滅。筆者等認為牡蠣之揮發性竄 , 似應暫定 15mg

Z 比較為適當 , 站將以 15mg% 作為腐敗點之各項試驗結果列后 :

1. 12 hrs. 5. 57 h 自 -
6. 20 hrs.18 hrs.2.

12 h 自 .7.
4. 63 hrs.

則由上費可知說生素之防腐力最強 , 其他防腐劑之故力較差。

16 hrs.3.
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hrs
新鮮 新鮮。 新 鮮 新 鮮 新 鮮 新 鮮 新 鮮

6 。 。 。 。 。 。 。

12 弱酸臭 弱酸臭 酸 臭 。 。 。 酸 臭

已

18 。 。 。 。 。 。 。

24 酸臭強 酸臭強 酸 臭誕生瓦斯發生瓦斯 。 。

30 質性瓦斯 發生瓦斯 。 發生瓦斯 。 弱酸臭 。

36 。 。 。 。 。 。 腐臭強發生瓦
斯

42 。 。 。 。 。 。 。

54 少 鸝 少 崩 。 。 。 。 。

60 。 。 。 。 。 。 。

66 。 。 。 。 。 。 。

78 。 。 。 。 。 。 。

防 腐 劑 之 種 類

1 Control �(o[l4�+�2�% Lactic acid 10c;c.)

2 D. H. A. �1�/�2SC�+�2�% Lactic acid lOe.c.

3 Chloromycetin �I�f�2„,�+�2�% Lactic acid lOe.c.

4 Aureomycin �I�f�2„,�+�2�% Lactic acid 10c.c.

5 Flaskin �I�f�2„,�+�2�% Lactic acid lOe.c.

魚介類鮮
,

度保持試驗
7

第六表 牡蠣之外觀觀察 «":6=C-SS:JC)

I

��!J!}hiE
l

1 2 3 4 5 6 7

第 2 次試驗 : 新鮮牡蠣經水洗
, 滴水後以每份 800g 浸潰於如第七衰之各種時劑劑液內 1 公升

, 隔一

定時問各取少量做試料 , 經磨碎後以大田式比色定量揮發性氯及以板野式 P.H. 測定器測定 P.H ﹒價

並觀察其外觀 , 然後取少量牡蠣肉煮沸試食鑑定其腐敗程度如第五圖第六圖第八表示之。

第七衰 防腐劑波之配合比例
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魚介類鮮度保持試驗

第八衰 牡蠣之外觀觀察及試食經過

試驗號碼 1 2
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肉軟化28 。

也 。 。 。

36 肉浮茵 。。 。

40 。。 。 。 。

44 。 。 稍。。 。

48- 酸 臭酸 殊。

52 。 。 酸。

65 酸臭強 。。

60 酸臭

酸徵強 。 -

。

微酷
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。 。
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。
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的 。 。
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酸酵殊

。
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鮮
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如上之結果牡蠣在漫潰於防腐液中 ,
由其鮮度低于狀態推察其防腐敷果稍有增加之傾向 oP.H. 之

跳動甚徵弱 , 不如前次之急劇 ,
其揮發性氯之發生比較接慣。而抗生素類之防腐敷果亦最佳 , 但

仍不如前次之教力 , 其到達 15mg% 之時間為

1) 18 小時

2) 29 小時

3) 48 小時

的 52 小時
5) 28 小時

則牡蠣之變敗囡其所舍之肝糖被分解而發生有機酸以後損害其味道 , 而漸漸發生揮發性竄以至不
能食用 D

4

。

。

。

。

鮮

。

殊

。 徵酸臭

鮮蝦

在本地消費市場採購海蝦, 洗游以後取其各 500g 浸潰如第九表之酸性防腐波 1 去升 2 小時以後

撈起滴水 , 放於嘍中 , 照前隔一定時間探取試料並測定其揮發性竄 , P.H. 及實施觀祖,fj 許定其鮮度

低于狀態 , 如第七圈 , 第八間第十衰。
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防腐劑波之配合比例

種

第九表

臨試 60之劑腐防

1

萬 S

Control ( 游水+Lactic acid O.5c.c.)
50

1

D. H. A. 1/2 千+ Lactic acdd O.Se.c.2

40Aureomycin T./2 萬 +Lactic' acid O.5c.c.3

4

30

口lloromycetir 1 ρ萬+ Lactic acid�O.5c.c.4

FIaskin 1β萬+ Lactic acid O.5c.c.

如上之結果 , 蝦之在腐敗過程中其 P.H. 一道增

加 , 變為騙性 , 揮發性氯之增加卸根棍到一定期
間後

, 急劇增加而超過 30mg 克棋
, 由此可知蝦

之腐敗賠f:§!: 甚鈕 , 普通在衛上所膜貫之鮮蝦其鮮
度均由其外觀之氣味而判定 , 如氣味尚佳 , 而
殼已為紅色者其價格 gp 遜 , 變紅之原因據說為
Carotino!d 之-種 Astacin (c4H4sO4) 之游

離所致 , 此等 Astacin 在甲殼類之殼中與蛋白質結合
, 而經過煮沸或酸類處理後兩者部分離而致甲

殼類星紅色 , 筆者等推想在此鮮度保持期間中 Astacin 結合物亦容易被自己消化 (Autolysis) 或細菌

作用 , 而厭其紅色 , 故在肪腐過程中之變缸 , 亦可當做戶種指針。其 30mg% 線及變紅時間如下。
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叫
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殼 甲 變 缸
3Omg%

部|身頭 部

hrs.1 hrs. i hrs.
1 17.5 12 i 16

�2�0 �占7吋/ι122 27 28

3 26 12 28

4 30 16-';24 28徵紅

25 24

一＼＼試驗至長叫|
敢過時站＼竺! 1 2 3 4 5

.
hrs

。 新, 鮮 新 鮮 新 鮮 新 鮮 新 鮮

4 。 。 。 。 。

8 。 。 。 。 。

12 撤氮臭頭殼變缸 徵氮臭頭殼變紅
臭氣良頭殼 向 良

臭氣良頭殼
少部分變紅 少部分變紅

14 。 。 。 。 。
.

16 哥哥氯臭,觀殼位 。 。
新鮮臭頭殼 。

身殼一部變紅 少部分紅

18 。 。 。 。 。

2.0 氮'臭頭殼紅 。 臭氣弱頭殼紅
新鮮臭頭殼部半擻氫臭頭殼紅

身殼一部缸 分紅

22 。 。 。 。 。

24 氯臭強頭身殼紅 氮奧頭殼紅 。 新鮮臭退頭殼缸 氮臭頭殼身紅

26 。 。 氯臭頭殼紅 。 氯臭強頭殼紅

28 。 頭殼身缸 氯臭強頭身殼紅
輩革臭,頭殼
身

氮:臭頭殼身紅
紅殼微紅

30 。

32 。

第九圖與顯殼部及身殼部變紅之所需時間
, 比較結

果 , 蝦之身連頭殼部已變紅者 , 可視為其在樹敗狀
態 , 而單其頭部變缸時其揮發性觀勢將急劇增加之
前兆 , 本次試驗結果各項防腐劑均能延長鮮度 , 其

中以 Choromycetin, Aureomycin 成績最好而延

一天以上之故能。

鱷魚

第一次試驗 : 採購自高雄外海捕獲之鯉魚距捕獲時

間約為五小時 , 經洗、游滴水以後取各的。g 浸潰於如

第十一表防腐劑 1.0l))cc. 2 小時以後撈起
, 放於樓中 (28 口的隔一定時間取試料

, 測定揮發性氧
P.R. 並觀察其外觀 , 結果其鮮度低下狀態如第九闊 , 第十二寰。

第十一表防腐劑波之配合比例

司 1
晶晶

(26.5 �C-28.5 �C)

魚介類鮮度保持試驗

蝦之外觀觀察第十表

5

頓種之劑

Control+ Lactic acid O.Se.c.

Flakin 1/1 萬 + Lactic acid O.5c.c.

Flaskin 1/2 萬+ Lactic acid O.Se.c.

腐防碼號

咀
志
丹

LnJ

驗試

Chlorom,ycetin 1/1 萬+ Lactic acid O.5c.c.

Chloromycetin 1/2 萬 + Lactic acid O.5c.c.

J\u�eomycin 1/1 萬 + Lactic acid O.5e.c.

J\ureomycin 1/2 萬+ Lactic acid O.5c.c.

D. H. J\. 1/2 千 + Lactic acid O.Se.c.

Undecylenic acid 1/1 萬 Lactic acid O.-5c.c.

4

5

6

7

9

8
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如上述結果鯉魚亦屬腐敗速度很快的魚頰 , 例如第九圖 , 所示其所發生之揮發性竄均在 12--16/J 、

時後急劇上昇之變敗 , 然其外觀犧查結果 , 卸其腐敗狀態甚為緩慢 , 其各類防腐劑之故果摘要如
下 :

可

ihzuqo

官

14 hrs.

15 hrs.

14.1 hrs.

6.,..2



偏高啥�I 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Ohr 眼睛,鄧 問 左 同 左 同 左 同 左 同 左 同 左 同 左|同 左
赤揭色鮮

之

4 。 。 。 。 。 。 。 。 。

8 。 。 。 。 。 。 。 。 。

12 。 。 。 。 。 。 。 。 。

腐敗臭強 肉敗臭強 腐敗臭強

16 眼少獨眼少i為 。 。 。 。 眼濁肉軟 限淘肉軟 眼淘肉軟

眼球獨徵腐敗臭 眼濁 化 化 化

20
肉稍軟化肉軟爛

肉稍軟化肉稍軟化肉稍軟化肉稍軟化
。 。 。

24 腐敗臭氧車腐�v.臭強
腐敗臭強

肉敗 腐敗 腐敗
強眼i萄軟爛眼i蜀肉軟爛

眼獨 限濁 眼溺 。

肉軟欄
26 。。 。 。 。 腐敗臭強

28 。 。 徵氮臭 。 。 。

30 。 。 。 。 。 。

32 腐 散 腐 敗 腐臭氣 腐 敗 氮臭強 。

臭強

34 腐 敗 腐 敗 腐 敗

魚介顯鮮度保持試驗 13

一-一

AaFhdpo

15.1 hrs.

13 hrs.

16.8 hrs.

7. 16.4 hrs.

12.8 hrs.

15 hrs.

8.
9.

此等防腐劑均無特別故果 , 只有 Aureomycinl 可延長其鮮度 2-3 小時而已
o

第十二表 鯉之外觀觀察 (26.8 �C-: 品。C)

第二次試驗 :

本次所周鯉魚臣捕時間約三小時 , 經洗樵以後各取 600g 浸潰於第十三表之防腐劑 ,1L 中 2 小時

後撈起 , 照常放置 , 探取試料以供分析 , 其結果如第十圖第十四衰。

第十三表 防腐劑乞配合比例

試 驗 號 碼 防 腐 劑 之 種 顯

1 ControHLactic acid O.5c.c.

3

Flas
司 in 1/1 萬 + Lactic acid 0.5c.c.

Flas1-.in 1/2 萬+ Lactic acid 0.5c.c.

2

4 Chlormycetin 1/1 萬 + Lactic acid O.5c.c.

5 Chlormycetin 1/2 萬 + Lactic acid O.5c.c.

6 Aureomycin 1/1 萬+ Lactic acid O.5c.c.

7 Aureomycin 1/2 萬+ Lactic acid O.5c.c.

8 D. H. A. 1/2 千+ Lactic acid O.5c.c.
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此次之鯉比第一次試驗之腐敗速度更快 , 各種肪腐劑之防腐故果均徵弱。其 30mg %親徑遇時間
如下 , 則 Aur�onycin 1/1 萬可延長 3 小時 , Flaskin 1/1 萬 1 小時 , 故此等防腐劑對于鯉魚均
為徵弱之故果而已。

1.
2.
3.
4.

5.
6.
7.

. 8.

��o hrs.

9.0 hrs.

8.4 hrs.

9.2 hrs.

8.4 h 凹 ,

11.0 hrs.

9.6 hrs.

9.2 hrs.

吳郭魚
由本市消費市場購問之活吳郭魚 , 體長 10-13cm 體重 45-60g 經洗樵以後各取 1 kg 潰潰第

十五表之防腐液 lL 於 2 小時後撈起 , 放於室溫 29.5 � c 之室內 , 關一定時間照常取試料及觀寄電結
果如第十一間 , 第十五表示之。
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j昆吋、
T'恥肉、

一號＼一驗＼一試＼間一＼時,＼i過一＼經
1 2 3 4 5 6 7 8

hrs﹒|總鮮紅度眼周
同 左 同 左 同 左 間 左 同 左 同 左 同 上

O聞徵渴鮮良

4 總赤禍色眼 鮮 良 。 。 總少退色 。 。
眼球少渴

微缸鮮度良
以外同上

8 。 。 。 。 。 。 。 。

眼球濁,復 眼球少濁 眼球少獨
眼球少淘 微酸臭眼球微酸臭眼'*酸臭,眼球

12 肛門少破 眼球少i蜀i少獨肛鬥少
眼肛門少誠 肛鬥少破 肛們少破 微酸臭 腹膨脹破 濁肛鬥少破 鴻肛木破

16 。 。 。 。 。。
酸臭 酸�強腐臭強

爛肛鬥他同上肉破

20 腐臭強,肉 酸臭強 同左 間左
酸臭酸臭 。

少爛肛門破 肛門被 肛門少班主其他同上

24 。
肉爛其他 同 上 向 上 同 上 同 上 。

向上

15魚介類鮮度保持試驗

鯉魚之外觀觀察經過
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肪 腐 帶j 之 種 類

1 Control + Laetic acid O.5e.c.

2 D. H. A. �1�/�2SC�+ 。

3 Aureomycin �1�/�1„,�+ 。

4 Aureomycin �1�/�2„,�+ 。

5 Chloromycetin �1�/�1[Ó�+ 。

可.、
6 Chloromyeetion �1�/�2„,�+ 。

7 Flaskin 1β萬+ 。

8 Flaskin �1�/�2„,�+ 。

'
左 同 左 同 左 同 左 向

'
。 。 。 。

左 間 左 同 左 同 左 同

退色 新 鮮 新 鮮1徵酸臭眼洶酸臭
總少退色眼少也

。 。 。 。

臭)江 微輩革臭 同 左氯臭肛 氯臭
流血肛門流血門被 肛們
臭。氮臭強 同 左 。

魚體變質

--＼試輸l
經、建碼|過時間＼l 1 2 3

hrs.
O 新 鮮 同 左 同 上

4 。 。 。

8 種少膨 同 左 同 左

12 徵氮奧眼 微盤臭眼 限 n!f
褐色思禍 渴島恩退色興少退色

14 。 。 。

16 氮臭強肛 微氮臭肛 同 左們少流血 鬥少流血
18 。 。 徵氮」汪.

畫灣省水產試驗所試驗報告第 4 號

防腐劑激之配合比例第十五表

16

左
眼
色

8

強

76

吳郭魚之外觀觀察經過

54

肥、飯

氮少微門氫

向

同

第十六表

如上之結果各項防腐劑對于吳郭魚之防腐欽力亦甚弱, 到 30mg J& 融之趕過時間為 ,
1. 13 hr 13.0 hrs.

2. 1的 hr 13.6 hTS.

14 h 14.0 hrs.

13.6 hr 13.6 hrs.

16 hr 16.0 hrs.

14.4 he 14.4 hrs.

14 he 14.0 hrs.

8. 13.2 hr 13.2 hrs.

Chloromycetin 1/1 萬可延長 3 小時其他防腐劑無甚相差。

qOAAFhd

6.
7.

要

魚肉類因此較陸上動物肉類 7.K 分含量多 , 組織粗睬 , 腐敗菌容易浸入 ,
消化酵京之作用甚烈等對

于其鮮度保持上 , 甚有困難 , 各種抗生素在醫學上有相當的貢獻以外 ,
近來亦漸在文獻上散見二三、

利用此項物質當為魚貝類之防腐 �J 而得到優良的結果 , 筆者等在過去用此藥費1溶解於製永用水 , 以後
製成效i扭 ,

而赤誠新鮮吳郭魚之結果 , 認為此方面之利用有繼緝研究之必要 , 此間為朋服抗生素之對

三、摘



魚介類鮮度保持試驗 11

于鮮魚民類之鮮度保持起見 , 採用腐敗速度較快的。嗅鱷魚 , 捕魚 , 鯉魚 , 蝦等四種及牡蠣 1 種當為

第十七表抗生素防腐劑對于各種魚介類之鮮度保持放力

hrs

伽r吋m叫叫叫yce州叫扭拭t

1叭β萬 hrs叮Irs昀s| 川叫泊2 萬 k恥叫&叫11/隅1隅萬 hrs叫r閃叫\1 ρ胸萬祉恤s| 世笠史竺封� 璃萬扯h叫s叫\ 1/隅1晴萬 h叫凶叫|泊萬 hrs.r低&

認 .0 29.0 24.5 一 22.41 34.01

Control

一

-zui--

到

aal-q446221

一 30.0
組 18.0

12.0 由 .0 57.0 -nu

,

而UnL

37.0

18 20.0
締 16.0 一 29.0

18.0
一 52.01 82.01

27.0

一 48.01 -I 29.0

蝦 17.51 30.01 一 26.01 一 2 到 一

14.01 15.1 13.0 16. 別 16.4 151 14.1 12.5

8.0 9.2 8.4

14.�

11.0 9.61
一 9.2.

吳 郭 魚 13.0 16.0 14.0 到
可
ll

呵
。TA

13.6

試驗材料 , 並為比較在束之前腐劑 , 另撰用 Flaskin, Undecydenic aCid, D. H. A. 等一研施行試驗
, 其試驗方法則以各種魚貝類浸潰於防腐劑波數小時後撈起滴水 , 放於破璃壤中 , 隔一定時間取其各

試料測定 P.H. 及揮發性氯之變化
, 而判定其腐敗程度 , 其揮發性竄之發生則到達 30mg % 融之時

間為至 , 相比較各種防腐劑之間腐欽果如第十七衰 , 同→種之原料實施二次之試驗結果有相當之出入
, 推想係因其捕獲法與其經過時間等不同而起 , 各種防腐劑除對于吳郭魚 , 鯉魚之故力 , 微弱外均有
相當之故果 , 就中抗生素之前腐力最佳 , 例如妞 , 備 , 牡蠣 , 蝦可延長其鮮度 , 約有各十數小時 , 此

點在交通不使 , 離消費市場比遠之 , 沿海漁村 , 使用抗生可延長其漁獲物之新鮮狀態而防血價格之暴
落稍有欽力。


