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近年凍本省漁業發展的趨肉
, 已漸漸著重於擴展外銷之路。蝦為重要外銷品之一 , 但蝦之產量在

本省不充裕 2 而其加工外銷更是近年來始有的創舉
, 加工前-搜期間內之保鮮問題亦應重視 , 使所有

漁獲物不致因鮮度低落而貶低價值或廢棄 D

蝦在漁獲後之變質遠較魚額為速 , 其中以黑變現象為品質低于的主因 , 而黑變現象則以酪竄酸臨
.( Tyrosin 甜的之影響為原因之一 o 蓋蝦體前食之酪氫酸 (Tyrosin) 被酪毒草酸鵲氧化而成 3.4 軍民基

二避萃初袖酸 (3.4-dihydroxy-phenyl-alanine)
, :然後再經非酵素的氧化、重合之過程變成黑色素

疋Me1anine)
, 外觀上乃發生黑變 ; 因此 , 蝦之保鮮獨以防止黑變為先 , 站將以此為目標而實施的鮮

度保持試驗結果報告於下 :

法

本試驗用試料為紅蝦 , 大部份係在 r 219 J 漁區所獲者 o 經漁獲後郎在船上施以各種保鮮處理 ,

而後 :收藏運悶 , 置於電泳箱內已 0"-
10 � C) , 但每日觀察其外觀及測定揮發性鹽基態抵 ( VB.-N) 含

量 , 藉以判定鮮度變化情形 Q 外觀之觀察係以肉眠 , 揮發性鹽基態氮及 pH 則分別以 Edward J.

Conway 徵暈擴散法及東洋 PH 試驗紙已B.T.B) 測定之。

方二、試 .驗

三、試驗結果及其考察

賞識〈一 ) : 本次試驗係在中漁公司所屬之單拖網漁船實施 , 將下午 5 時起網之蝦分別採取約

3kg,
' 按下述處理後 ?Ik 藏之。

No.1 漫潰於 lqp.p.m. 益生素海水溶液 5 公升中 o

浸潰於 lOp.p.m. Na-Hinokitiolate 海水溶液 5 去升中 o

浸潰於 lOp.p.m. 次亞導思酸錦海水溶液 5 公升中 o

No 4 以圖 7QOC 以下海水煮熟5 分鐘後取出。

No.5 以沸騰海水糞熟 1 分鐘後取出 D

讀讀於海水 5 公升中 D

以上蝦係放置於現膠袋中 (No. 1. 2. 3. 6. 為迪同浸泊液〉
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定結果如下 :
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| 淡粉紅之間淡粉紅;黑 , 液 :�� j 環節
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童醫色;l
| 撞色 , 總部徵黑 | 橙色 , 自

I 31.92 I 21.28 I
113.76 I

南勇于可rl 宣言立了可門軍立于 ]
表格中之數字為 VB:-'-N
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No.1

No.2

No.3

No.4

No.5

No.6
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1 表
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醜哥薇薰

吾吾註已7 贏了繭, 環節都黑
30.24

淡粉紅色 'fa 、閥
、環節都黑

38.36

談粉紅色 , 頭部黑, 環節都微黑
34.16

若是粉缸包 ,� 頸、閥
、環節部在黑

360 壘。

粉紅色 ,
總部主黨

,
頸部為色

2.96

粉紅色 , 總部被黑

31.36

淡粉紅色 , 頸、環
節黑 , 徵異臭

35.84
粉紅色 , 頭部黑

,115.64

mg%

由以
,

之結果觀之 , 外觀最佳者為未加任何處理之海水浸潰區 h 但其揮發性鹽基態氮含量均為各臣

之冠 , 且顯己腐敗。在船內僅常藏 3 天 , 鮮度即如此低落 , 其可能考慮之原因不外未能做到j 立刻泳藏

或泳藏處理不當所致 , 但如認為各區處理之條件為相同 , 則上列結果仍有比較的價值。在整個試驗中
以 No.5 之保鮮欽果為最優

, 此乃由於經沸水糞熟結果 , 酵素被破壞 , 使其腐敗延遲 , 同時也使黑變
之程度大大地減驢 ; 但以呵。C 糞熟的 No.4 區則其保鮮敷果及外觀均不佳 , 似在糞熟時熱度未能滲
透於內 , 郎中心溫度仍低致之。益生素與 Na-Hinokitiolate 臣之故果略等 , 均於1第 6 天進入初期腐

敗 h 兩者對於黑竇立坊立故果均未及於對照臣。

實驗〈二 ) : 本給性氧化防止剛對於肪 11: 黑費有擻 , 屢見於各試驗報告 ; 本次則以求溶盤
,
氧化樹

止劑之一的說讓血犧為主劑 h 再配合兩種磷酸鹽以刺肪丘黑變
, 其配合情形如干 c

No.1 抗壤血酸 12. 旬 , 焦磷酸的 8.' 誨 , 六偏磷酸錦 5g 溶於海來 5 公升中 o

No.2 說壤血酸 1旬 , 焦磷酸錦 8. 裙 , 六偏磷酸錦句 , B.H.T.10g 溶於海水 5 公升中 D

No.3 抗壤血酸 25g 溶於海水 5 公升中。

No.4 海水 5 公升 o

將上列藥被由本所梅慶試驗船帶出海
, 先置於泳艙內冷卸之 , 至有蝦之漁獲時其液溫已達 1.1-

2.1 o'C ., 即將蝦各故 3-4kg 一於藥被內浸潰之 , 經 4 小時 m 背後取出 h 故以泳藏法脖存
, 經 :6 天又

12 小時間港後觀察結果如下 :

No.1 粉紅色 , 頭部約有 1/4 面積變黑 , 蝦體外觀具有光揮之透明感 h 丹觀在四種帝為最佳。

No.2 同前 , 但次於前者 D

No.3 淡紅色 , 頭部約有 i 面積變黑 , 環節都徵黑 ,
外觀最差 o

No.4 同前 , 但較前者稍佳 o

單用抗壤血酸對於黑變之防止並無故果 , 而再添加磷酸鹽之 .1,2 兩
l

區貝 1) 較優 h 尤以No.1 為最佳 ;

由此可知 , 處理不當時所得之故果反不如未經任何處理之對照區 b

實驗〈三 ) : 在賞驗〈二〉獲知抗壤血酸配合磷酸鹽者較佳 , 但尚非異常理想者曲是故、建\-o� 失

乃增加酸性亞硫酸錦區及抗壤血酷餅用檸檬酸僅以供比較 o

No.1 抗攘血酸 12. 悔 , 焦磷酸錦 8. 屯 , 六偏磷酸飾 5g 溶於海水 5 公升中。

No.2 酷性亞硫酸輪到g 溶於海水 5 公升中。
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No.3 抗壤血酸旬 , 檸檬酸 46g 溶於海水 5 公升中 o

No.4 海水 5 公升 o

浸潰處理同實驗〈二) , 先將讀液冷卸至 0.5
�C 左右 , 然後各漫、潰蝦約 3kg , 經 3 小時 35 分後

取出 flk 藏 'flk 藏期間為 5 天文 16 小時
, 卸漁後 F!P 于觀察結果如下 :

No.1 淚粉紅色 , 頭部黑色 , 輯部黃梅色。
No.2 粉紅色 , 輯部黃禍色 ,

外觀最佳 o

No.3 故韌紅色』蹟部黑色 , 體表無光澤 , 外觀在 4 種中為最差 G

NO.. 4 粉缸色 , 輯部黃禍色 , 外觀佳僅次於 No.2 '0

由上列結果獲知
, 防止黑變之敷果以酸性亞硫酸銷區最為有裁 , 對照區次之 , 但再經放藏 3 日益

觀察結果
, 其外觀優劣之順序已有改變 , 變為 No.2 No.1 No.3 No.4 之順序

, 酸性亞硫酸
的區仍然保持首位而對照區則毆後。可知對照區在三天前保持較佳外觀但畢竟不能持久

, 很快地開始

黑變 o 接藥液處理部份均有數果呈現 , 惟說壤血酸與檸檬酸併用區其教果小得可說幾無。娘將距第A

次觀察後第三天之觀察情形列下 :

No.1 粉缸色 , 頭部攜色。
No.2 粉紅色 , 輯部福色 , 外觀尚佳 o

No. 這淚粉紅色 , 頭鵲黑色 , 環節變黑攜色。
No.4 同上者。

實驗已四 ) : 就以上試驗結果而言 , 成績卓著可以聽用者為酸性亞硫酸銷區 , 但本藥用暈過多

時 , 既不經濟且會影響人體 o 郎以最少用量與最起浸潰時間能移發揮最大教果
, 實為我們追朝可目

標 , 故本試驗仍照上述作法 , 以不同濃度之酸性亞硫酸說溶液浸直處理蝦漁獲物 , 期判定何種濃度為

適宜 , 酸性草硫酸錦溶液之調配情形如下 :

No. 1 酸性亞硫酸舖 25g 溶於海水 5 公升中。

No.2 酸性亞硫酸錦 109 溶於海水 5 去升中 o

No.3 酸性亞硫酸銷挖潛於梅水 5 企升中。

No.4 海水 5 去升。

將以上各液冷卸至 1 土 O.5
�C 錢放眼 3kg , 浸潰 3 小時偉取出 flk 藏之

, 經 7 天後觀察
, 其外觀

結果如不 :

No.1 淡粉紅色 , 頭部略灰白 o

No.2 淡紛紅色 , 頭部徹黑。
No.3 淡粉紅色 , 頭部徵黑。
No.4 淡掛缸色 , 頭部黑色。

本試驗範圍內黑變之程度和浸潰之酸性亞硫錦溶液濃度成反比、
, 即所用酸性亞硫酸輛溶液愈濃 ,

對於防止黑變愈為有放 D 由上結果得知 : 0.5 %區最佳 , 但徵有漂自現象 , ,0..2 路及 0.1% 區雖亦有

擻 , 但其頭部已有黑變等缺點 o 前者臥鋪題浸潰時間
, 告臭者以拉長漫潰時間 ,

似可補數 o

實驗已五 ) : 本次試驗係為明瞭幾種前腐劑之肪腐故果 , 並配以數種抗氧化劑予以肪止黑簣 , 所

用試料係在市場選購較為新鮮者
, 但臣漁獲已經過多少時間則無法可穗 , 將試料購得後分成九份 , 每

份到 )()g 分別漫潰於于列賽液中。

No.1 O. α)3% 金徹素溶液 5∞cι o

曲。 .'2 0.5 % 酸性亞硫酸錦帶被 5QOc.c. 。

曲。.3 O� α自 %金擻素溶液加 0.5 結酸性亞硫酸錦溶液 5∞c ιρ

No. -4 0.05 % Hosen Z 溶液助。C品。
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No.5 0.05 %Hos 缸l' Z 溶液加 0.5 % 酸性亞硫酸銅榕被 50Oc ι。 、 4.

No.6 0.03 %SPFresher L 溶液 5∞c.c. 。

No: '7' '0.5 克抗壤血酸 5 ∞cι o

自來水 50Oc ι D

未浸潰。

浸潰前之蝦概星粉紅色 , VB.-:-N 32.09mg% pH7.0 ' 其鮮度騏已不佳
o 浸潰時上列藥液之溫度

為 13
�C, 繼賴放置放箱中 , 經 24 小時正即將蝦分別撈出 , 是時被溫巴降至 -2 3 �C , 以後仍放置

1Zk 箱中並調節溫度為 5 �C左右 , 每日觀察蝦之外觀 , 並課樣測定揮渡性鹽基態認含量:,&pH 結果如下 :
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註 (1) 表格中之數字 : 左下角係 VB-Nmg 96 ' 右下角係
pH, 以不各表均向

(2) 防藏自數係由藥液處理後起算

由以上結果而言 ,。因試料鮮度本已不佳 , 、故各種處理之故能既不明晰而缺少確實性 ; 但攏統地可

得一結論 : 在九個試驗區中 , 肪 11: 黑變之故能以 � No.3 即酸性直硫酸銷區為最佳 , 混有酸性亞硫酸鍋
之防腐劑次之 o 防腐按果則以 0.05 % Hosen Z 溶液為優 , 盒徹素溶液則無明顯之故呆吠 ,

實驗〈六 ) : 本省漁業管理處為開發 f210J 漁區蝦賀源 , 特由安平雇用榮展及新民強號兩艘漁船
從事漁撈試驗 ,

以下各次實驗均係使用其漁獲物 o 本次實驗所用之旅分為 No.1 '5' ppm 金徽索泳、

暨 No.2 普通椒 ,
分別由該兩艘船載運出海以便泳藏蝦漁獲物 , 同港後由本所採樣測定鮮度 , 並 � 藏

於泳箱 (O �C). 觀察變敗情形。本次採得之樣品為 9 月 7 日 12 持漁獲 , 探樣日期為 9 月 12 日上

午
,
以下按日將觀祟情形列表於下說明之 :



一一一
O小時 960g 960g 29°C

0.5 830 850 。

690 720 少

1.5 520 580 少

2 300 330 。

2.5 160 180 。

3 0.4 0.4 。

�N�6�JšÔi‚‚r�, I體粉紅色,同 左 體徵嘿, 體、頸部均
總部徵黑|蜘微黑 頭部黑 甚黑

0��IþR�1�5�.�6�3 7.0 I 22.19 .7.0 I 24.38 7.2 25.84 7.6 62.62 7.6

|體粉紅色, 體粉紅色,

NQ.2 總部黃禍溶 問 ,在 體淡粉紅色 同 左 體、頸部均 同 左
銀部資 被上部變黑 頭部變黑 徵黑

J 18.13 6.8 14.90 6.8 18.44 6.8 25.32 7.9 21.05
.

7.0 20.84 7.4 43.25 7.4

的持度保陳茂松一蝦 驗試鮮
-

3

體粉紅色 , 頭部揭
色
30.08 7.4

體灰白色
, 頭部黑

色
34.82

2

矗葫n� 聶哥:揭
色
21.25 7.2
臺粉紅色 , 頭部份
黑色

28.13

z裴

矗軒紅色
,
輯部為

色
20.42 6.8
體粉紅色 , 餌部黑
色
23.76

3第

主守主竺 |

nu.勻,.

o

矗蔚藍色 , 聽都禍
色
21'.05 6.8
體粉紅色

, 總部黑
色 -
26.68

No.1

No.2 7.67.27.0

晶

漁獲物卸貨時兩船之蝦鮮度無顯著差異
, 均星粉缸色 , 揮發性鹽基態氮含量則上者略少 , 其他的

差異當為黑蠻的黑色程度 , 上者在鮮度極端變惡像僅星福色為止 , 不致變為純黑色 , 是與後者不同

者 o 叉擴船上工作人民稱 : 金徹素 !ik 之溶解速度頗速
, 金徹素泳原裝18 支出海

, 普通 !ik 區係接10 支 ,

但漁船罔港接等特卸魚〈囡颱風未立即卸魚〉金徹素即告薯
, 不得已再補充普通汰。還種現象據筆者

推察 : 似因裝金徹素球之船
, 魚艙絕緣不佳所致 o 為比較金徽素球與普通球之溶解速度起見

, 實施于

列實驗 :

即取形狀相同之金徽素狀及普通泳各 1 塊 ,

每境重鉤。公分 , 放置於常溫下測定其減軍結果
如右 :

由表可知 : 普通球與金徽素汰全部溶化均約

需 3 小時 , 兩者問似無差異 , 故金徽素 !ik 之易 i容
原因似為魚艙絕緣不佳或蝦之進槍時間較遲 ; 在

甲板上曝晒日光所致 o

實驗〈七 ) : 本次兩艘船均裝普通放出海 ,

作業 3 天罔港時鮮度仍甚佳 (VB.- N17.29mg

% 、 pH6. 酌 , 筆者將抽樣一部份 (No.1) 置放

箱中財藏觀察 J 其中一部份〈切Og) 係浸潰於 1/300 SPFresher-L 溶液 6∞c.c. (No.2) 中
, 以使興

未處理區比較 i 結果如下 :

衰 ,4第

普通永重經過時間

.765

表

4

5第

32

以上兩者比較 , 顯然以 No.2 為較優 , 其鮮度 No.1 較約可延長 2 夫
, 開始黑變的時間亦較

遲。惟此種故果尚不能認為係由於 S P Fresher- L 之故果所致 , 國魚蝦在液體中冷卸常較在空氣中
冷均得能保持其品質.。

實驗〈八〉本次試驗分為 : No.1: 經 1% 酸性亞硫酸錦溶液潰潰 1 小時後 vI< 顱
, No: 2: 經

1/30 ∞ S PFresher L 溶液漫潰 1 小時後汰藏 ,No.3: 用 5ppm 金徹素泳球藏
, No.4;" 用普

通 !ikvI< 藏等 4 區 , 所用樣品概選擇早期滑、獲者 , 故第 1 次觀察分析時距上述處理時已有 5 夭。站

列表於下 :
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甚

經粉紅色 , 總部徵
黑 ,

外觀偽佳

靈童粉紅色 , 處處
58 戶35
再

7.2
上

Ill-J

一
扣

3

體粉紅色 , 鎔部徵
黑
63.35 7.4

費堅持剪耘壁都
60.85 7.0
向上

表

22.29 7.2
體粉紅色 , 餌賞梅
色 , 體有黑斑
28.13 6.6

健談粉紅色 , 總部
黃菊色
21.88

同

6

2

種葫註亟

第

體粉紅色 , 布光澤
25.84 6.-6

種粉紅色 , 但有黑
斑 ,

飯都賞梅色
27.30 6.6

芒立出
No.1

No.2

No.3

口
一
上

44.81

問
24.79

向
6.6

上

第 1 次觀察分析後係移置於泳箱 (5�C) 內 ,
前二者在第三次制定時鮮度已不佳 , 後二者可延長

}

天 ,
金徹黨放亦無顯著教果之可霄 ,

惟有酸性亞硫酸銷區對於黑變之防立略具功擻 ,
但其鮮度變惡

之速度均為各區之冠。

實驗〈九 ) : 本航次僅作業一天郎間樁 , 所載之泳各船分別如下 :

No.1 0.1 克酸性亞硫酸甜泳 15 支〈每支怨。磅〉

No.2 0.1 %酸性亞硫酸銷泳 5 支加普通汰1Q 支。

由船方遲來之樣品以 No.1 泳藏者與以 No.2 討〈藏者不同 , 前者體形較小 , 仍』予分析後照上
倒脖於 5ec 于觀察分析之 D 室主結果列表如下 :

第

左

l

i

.7.235.0122.727.02l.t38
No.4

在

M
一
在

65

幢吾爾E 盔,
頭部甚黑

27.93 7.4
區實黨百7
頸部甚黑
27.Q9. 7.0

在
心
一
訂

4

表7

27.51

向

3

體深粉紅色
銀部熙、福色
28.34 7.0

聽課粉缸色,
頭部甚黑

25.42 7.0

2

21.88 6.8
矗葫症互了
輯部變黑
23.45 6.8

同

: 主帶到 1
I

l啥
�n�?zJlt'

澤

I

II�n�, "

/

'

No.1

No.2
7.2

本丟失試驗因所用之蝦大小不同 , 前者稍欠佳 ,
接者較為美觀 , 但儘管如此 , 在脖藏中外觀變化則

前者較緩 , 唯 VB.-N 與 pH 旬以後者較低 ,
可知酸性亞硫酸銷對於維持美麗的外觀確具宏裁 , 但

29.59

實質的防腐必須依靠其他防腐劑方為有數 D

實驗 ( 一0) 本所海慶試驗船於 5掉 11 月 8 日晨進港 , 是日于午卸魚時 , 筆者潑現有 7 日晚
9 時起網的蝦漁獲物頗為新鮮 ( pH6.4 ) 為圖保持其鮮度 , 特採樣若干間實驗室實施下列試驗 : 先

將蝦各25 旬 , 分別浸潰於下列各液 (5ec) 後置 ?1k 箱 (5ec) 財藏之 :

.
‘

No.1 o. 以>3.% 金徹素海水溶液5QOc.c.

No.2 1 克酸性亞硫酸錦海水溶液 5OOc ι

No.3 1 �右抗壤血酸海水溶液切。c.c.

No.4 o. ∞'3 % S.P.Fresher L 海水溶液 50Dc ι
No.5 海水切Dc.c.

No.6 未浸潰

No.7 以 1% 酸性亞硫酸錦海水溶液浸潰 1 小時後撈出

站將按日觀察分析結果列表如下 :



育夏
、兩

'2 3 4 5 6 7 8 9

體粉紅色 體粉紅色 體粉紅色 輯、環節 頸、餌有 頭、興有|頭、館有 頭、儷、 頭、饒、
,外觀佳 ,外觀佳 ,外觀佳 有黑紋, 黑紋、環 黑紋、環黑紋、餘 環節變黑 環節變黑

No.1 餘粉紅色 節變黑 都變黑,粉紅色 尾變黑〈
1/�)

19.29 17.53 23.38 21.04 25.13 26.13 I 28.05 54.94 54.94
6.6 6.8 6.6 6.8 7.0 7.0 I 7.4 7.6 7.6

問 上 同 上 同 上 聽說粉紅 體改粉紅 體淡紛缸 頸、環節
黃禍色,
餘紛缸色

頭、自恨、頭、館、
色 色 色 環節變質 環節賞梅

No.2 為色 色

26.30 24.26 28.05 35.07 30.39 38.38 39.16 54.36
6,6 6.8 7.2 7.2 7.4 7.6 九6 7.6 7.6

同 上 向上 同上向上 同上 同上 體�粉紅 頭、輯、1頭、總、
色、餘同 環節故黃環節首長黃

No.3 昨 色$色

18.70 19,87 20.46 23.96 26.30 47.93 54.36
6.6 6.6 6.81 6.8 6.8 7.0 7.2 7.21 7.2

同 上 同 上 同 上 環節。Is) 興有黑紋 頭、聽、 重申單是
頭、館、 頭、自恩環

變黑、餘 、環節變 環節變黑 環節變黑 節變黑、

No.4 粉紅色 黑 、尾淺黃 、閥、尾開黃色尾
色 黃禍色 徽黑為

19.87 19.29 16.37 22.21 29.22 35.65 39.74 56.11 67.21
6.6 6.6 6.8 6.8 7.0 7.0 7.0 7.2 7.4

同 上 同 同上 上 販、賽是 頭、輯、 頭、輯、 頭、會草、頸、自恩濃頭鍵環節
環節 環節變黑 環節變黑 環節變黑 節變黑尾 變黑卿尾

No.5
,餘粉紅 、尾。IG) 0�\>�C�I�I�G�) 、約豆半 114變黑闢 黃褐色尾
色 變黑K 變黑 尾變,川 黃禍色 �1�1�2‹ŠžÑ

19.29 l句公司,“弓,“而苟,€��1�9�.�2 25.74 35.07 36.24 �3�8Sï�2�8 45.59 55.52
6.6 6.61 6.8 6.8 6.8 6.8 7.0 7.2 7.4

總黑色, S恩黑色,曾想黑色,頭、總艷 體各部均 e體各部均 體各部均 體各部均體各部均「
環節、尾 環節、尾

擻
環節尾截 黑、環節 甚黑 甚黑 甚黑 甚黑甚黑

No.6 徵黑、餘 黑、餘 黑、頭有 、卿、尾
粉紅色 粉缸色 黑紋關資 徵黑
26.89 27.76 y•�3�0�.�3�9 33.02 58.45 65.46 61.37 96.44 122.74

6.6 6.8 i 7.2 7.2 7.2 7.4 7.8 7.8 7.8

體粉缸色 矗輛紅包 體粉紅色 體粉缸色一頁。|ρ、頭。Is)榔 頭、閥、 頸、開變 頭、關變
,外觀佳 ,外觀佳 ,外觀佳 ,外觀佳間變黑、 變黑 ‹ŠžÑ�(�l�i�s�) žÑ�(�l�i�s�) žÑ�(�I�I0�

No.7 餘粉紅色

20.46 20.46 30.39 32./3 35.65 39.16 57.28 92.93 113.97

6.6 7.0 7.0 7.0 7.2 7.0 7.6 7.6 7.8

陳茂松一蝦 鮮 度 保 持 試 驗 1.01

第 8 表

在本次試驗中 , 蝦之 JtT 藏方式大別之可分為兩種
, 一為液體浸潰區 , 再者為未浸潰區 , 就防腐、

防 11: 黑變故果而言
, 顯然地以前者為優。設 VB.-N 含量以 3Omg % 1毒初期腐敗

, 貝 Ij 各區鮮度保持

之時間分別如下 :

No.1 1.2 No.3 No.4 5 天
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蝦之初期腐敗〈亦有例外 ) , 與 J. R. Iy 白血n 等所做 Naran (Penaeus indicus) 鮮度保持試驗

結果同 , 該民提下述簡便方怯為 �'Ij 別蝦之鮮度頗值得應用 , 本法係將蝦胸部以小刀切閉 , 然後-夾以
pH 試紙 (Phenol-red 測定範團 (6.8--8.2) J 觀察試紙之變色 , 卸未變色為新鮮

"

, 挽紅色為開始腐
敗 , 深紅色則為己腐敗來判定之 , 上法甚為簡便 , 適合現場工作人員採用。

四、結 它竟叫、

訂閱

由以上各次測驗結果 , 對於如何來保持蝦漁獲物鮮度及防 11: 黑變可得結論如下 :

蝦類之黑變原因在有可言已述及 , 碎、以酪氯酸臨之作用為主因 , 這種酵素存於血液中 , 故漁獲後充
份洗礁 , 除去血液則可防 it: 黑變 , 同時在時藏中讀盡量隔絕空氣接觸。至使用抗氧化處理防止黑變的
方法在本試驗範間內以 1 % NaHSO;1 或 1% 抗壤血酸海水溶波 ( 冷卸〕浸潰最為有擻 , 以上者浸
潰約 1 小時以後改為泳職者按果亦佳 , 惟較前者為遜 D 鮮度之保存以 o. ∞3% 金徹黨或 0.05 %
Hosen Z 海水溶液為優 .5ppm 金籲素泳並無優異的故果。總之以水討〈法得較討〈藏法或空氧冷卸所
得放果為優 , 但在以上試驗中尚無發現一種藥劑兼具高度的防腐與防止黑變數力者 ,

是否可提高藥劑

使用濃度 , 或做用多種藥劑得以達到目的尚持研究。
本試驗承蒙鄧所長火土鼓勵 , 並得最復會、漁管處、中漁公司、報胺公司以及本所海慶試驗船之

協助始得完成 , 謹申謝忱。張聖賢、楊男傳兩位先生協助部份測定工作 , 一併誌此致謝。
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