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1968 年本省外銷龍鬚菜之品質調查研究
F求茂松 球武雄

台灣,省漁業局為輔導龍鬚菜外銷日本 , 於去 (57) 年實施龍鬚茱養殖推廣工作 , 對於叫住養魚成績欠
佳之魚坦或洩誨 , 鹽水肘 7k1 也等獎勵養殖龍鬚菜 , 並將天然生產者加強保護予尼l妥善的管理 , 期增加龍頭
-藥產量 , 以違外銷之目的。所生產的龍鬚菜由株式會社博誠社代表日本寒夭工業協同組合我方採購 , 我方
則由台灣省漁會代表養殖講民統籌與之訂約。

弦將買賣合約所定款項 , 擇要列舉扣下 :

1. 說:格 : (1) 水分別姑且下 , 開雜物 15 姑且上 , (3) 精選率 655 石故土。

2. 數量 : 民國57 年全年至少500 公噸 , 最高1,400 公噸。

3. 價-格 ��� 高雄識基陸交貨每公噸最低價格 330 美元 , 如貨晶晶質優於本合約規格項所訂標準時 ,
於交貨前由買賣雙方另行議價。

4. 檢驗 : 依照中國國家標準2416N166 石花架及龍鬚菜檢驗法實施。

由上面之款項觀之 , 對於龍鬚菜品質之規定僅有水分 , 雜物 , 精選率等三項 , 此三項均可由人11 得到

解決 , 即將龍鬚茱充街晒乾即司減低水分 , 探藻時如能細心水洗 , 還別 , 乾燥時聽免土砂混入 , 則精選率
自可提高 , 相對地使雜物減少。至於龍頭提實質上的品質現格 : 洋裝 (Agar) 、洋菜分之膠強度 (Jelly

r eng h ) 在晶質鑑定上本屬最重要的項目 , 但在合約上則雙字未提。由於這兩項目常因龍鬚菜種類、藍
、地、踩集季節及肘藏期間之長短而有顯著之不同, 非自吾人之能力所能簡單地做到 , 故未列入合約內 , 對
於我方顯然有利。

我方在有利之此種蝶件下 , 只聽放心去增產 , 並注意採藻後之處理 , 則欲到連規格標車應屬可能。但
實際上 , 去年度生產的龍鬚茱除早先試銷的 5 公噸 ( 攘日商稱 : 品質甚貧〉外 , 皆因品質不移標準而遭淘
訣。固然此次外銷未能成功的原因 , 有囡囡際行情之下跌 , 日芳不願吃虧致之 , 但哉方之晶質不修課準亦
屬事實。筆者會接受省漁會之委託從事本項龍鬚菜之初步擴驗工作 , 獲知其晶質之一般情形 , 由而調查品
質所以低落之原因 , 並在機驗中體驗到我國家標準有許多窒行難道之處 , 特提出檢討 , 街望有關人士不容
指敬 , 以共謀推進龍景菜之外銷則感宰甚 1

一、檢體及被驗才法

依照合約說定 , 龍鬚菜之第一次檢驗鷹於生產地實施 , 踩樣工作係由漁業局及省漁會代表會同臼方代
表行之 , 然接交由水產試驗所初步驗驗。因為場地 , 設備及時間等關保 , 4 月 1,...,4 日所踩得的樣品雖分

別於產地檢驗 , 但結果難免費生出入。其主要原因是水分定量課赤外鸝乾燥法 , 此法雖為簡便但單確性稍
差 ; 且精選是學創定時 , 檢體2頁經水洗乾燥 , 此時自乾燥時間不移充分 , 藻體內水分分布不句 , 以少部街之
測定結果並不可概金 , 極易發生偏差 , 故決定在生車站僅做探諜 , 而檢驗工作則事後在水產試驗所製造系
實驗室實施。至於撤驗項目在合約上雖訂有雜物、水分及精選率等三頂 , 但韓輯與精選率問互有關聯 , 只
要測定出精選率則雜物量即可以推知 , 故雜物甜定一項予且省略。同時鑄明瞭龍鬚藥研附者之鹽分 , 亦由
也部份樣品中實施測定, 拉將,各項檢驗方法列述於下 :

付探樣 : 且隨攝探樣法由龍鬚 �. 推中任意攝取之 , 除現場測定部街外 , 其餘樺晶則分別裝入聚乙婦袋
中揖回實驗室。

口水分 : 請書照本省體鬚葉之洋菜成分調查一文 ( 中國水產No.196,pp.7, 11)

崗精選寧 : 間上

關洋菜分 : 同上



1 185 638 20 8 51 0 17 5 52 2 12 98 2715
2 19 8 59 1 21 1 55 9 24 0 60 2 9_43 2369
3 17.3 617 249 60 4 20 1 53 6 1363 29.38
生 16 4 45.3 158 51 2 20 5 536 15 50 33.41
1/ 一 一 26.3 49.1 21 2 44.6 15 45 27 89

5 16.6 615 174 440 16 9 376 17.69 �2�8Šq

6 280 62.5 26 1 50 6 23_5 u��7�0 14.53 2742
1/ 一 一 16 1 42 7 一 一 一 一

4

7 18 7 625 184 57 9 20 0 47 5 16.36 3116
1/ 19 2 47 2 16 1 46 0 22 4 46 5 14.96 27 96
1/ 20 0 535 18 7 51 9 一 一 一

8 158 55 9 15 2 51 8 25 5 534 14 90 31.97

9 19 8 570 21 4 530 23 1 53 6 14 32 30.86

第三 6 骯

前洋朵膠強度 : 以自露水式膠強度測定器 001 定之。

開鹽分 : 秤取試料109 於250ml 攝杯中 , 加蒸鱷水攪拌浸積 Ihr. , 然後吸取20mI, 加 4 %KCr04so1

數滴做為指示劑 , 且N/l0 硝酸銀溶被滴定之。然後依下式算出重分 ( 以Naq 計〉。

撞分 (9 話 ) =O. ∞5846 x f x N j10AgN03 滴定數mIx 5
試料璽

二、結

台灣省水產試驗昕試驗輯: 古Hi

果

本次檢驗研用之龍鬚菜樣品均儷菊花種, 其昕有人及產地如第 1 表 :

第 1 表龍頭架樣品昕有人及其產地

人 i 產地 |備考
8 月 20 日放餐 ,10 月 1 "",15 日蚊戚 , 水交接良好 , 水深

35cm 左右 , 茁購自 No.2 養殖 1 個月者。
6 月末放餐 , 9 ,12 月間分次收底 , 水來聽缺乏 , 用幫
補補充 , 水探討~ 部em, 茁購自台商。
7 月下旬 ,8 月初放贅 ,1 月上切收成 , 71< 交換良好 ,
水深24 , 部em.

3"",4 月放餐 , 胡月初收成。
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盤問財水池 ,4 ,5 月故餐 , 8 ,11 月收成。

第 2 表係依撮買賣合約之規定項目 , 依前述方法質施檢驗之結果 , 令在加驗鹽分一項以供參考。
第 2 表龍頭架樣品檢驗結果
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1 次檢驗係就同時採得之樣品 , 分別於現場及實驗室檢驗 , 測定結果略有差異 , 其原因已在
序言中詳述 , 在此不再贅述。測定結果均未有達到買賣合約昕定之兢絡 , 設使水分一項 , 因可乾爆補救暫
予不談 , 即有樣品的精選皆屬不合魏格 , 且相差甚.遠。為亮養殖漁民辛苦養成的龍鬚菜就此斷了外銷之路

, 乃徵得自方同意 , 給予漁民有半個月時間再從事精選整理後 , 實施第 2 次檢驗。其結果仍未有改善 , 國
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然有些昕有人的末實施再精選整理 , 但部份人實施後並未精選率顯著提高 , 由此可知 , 龍鬚菜之精選處理
應於採藻同時行之 , 否則以後之補救 , 不僅費工費時且難期滿意之效果。

在供試之 13 個檢體中 , 昕含鹽分除 2 號檢體為9.435 抄手餘概在13-18% 之間 , 佔檢體精選失靈 cr 雜
物J ) 之約助于各左右 , 此數目不謂不大 , 但在石花菜及龍鬚菜嬴其橡驗標準中 , 對於「鹽分」一項之前屬
並未有肯定的指出 , 鹽分當然是不能當做龍鬚菜 , 可是在標準上亦非包括於雜物中 , 易發生解釋上的紛肢

, 阻礙按職工作的願利進行。
洋菜原藻之品質鑑定 , 應間洋菜含量及膠強度兩項最為重要 , 我國標準中此兩項均付缺如 , 當朝日方

極1.1 爭取在買賣合約中增列
, 但由於我方的反對 , 終未償願。

主主將本次踩得樣品之洋菜含量及膠強度列於第 3 表 :
第 3 表供試龍鬚菜之洋菜含量及膠強度
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由表知洋瓷含量竟無屬於 A 級者 , 此和前報之f占有全部試料之40; 也來比 , 顯然地此次洋集會量並不佳
。土次係將踩回芝龍費提即與j 加瓜分衍 , 而此次樣品之來聽均為儲藏於倉庫者 , 儲轍時間是否影響洋菜含
量有待進一步之研究。

露頭皮全部在B 級以上 , c 級自下者則峙 , 然,的官報研報之樣品中 B 跟上及 C 以下者分別各佔一半 ,
因為此次�j 兼有劈等藻如刺藻及紗仔等為原因之一。

三、討 論

綜合跟上槍驗結果 , 獲知1968 年度攘外銷日本之菊花種龍鑽菜 , 係因精選率過低致未能達能外銷之目
的。筆者認為欲提高精選率並不困難 , 只要於探藻時將藻充分洗瓣 , 乾燥時避免.土砂混入即宵達到, 至於
水分一項可藉臨時之晒乾補救 , 故亦無問題。最重要的莫過授如何提高洋菜分及膠強度甫頂 , 此兩項之解

,

法應且明瞭其影響因素鳴先 , 然後設法增強有利因素 , 排除不利因素方能有成。
此外 , 國家標準苟且說是外銷的基髓 , 因為龍鬚菜外銷需要檢驗 , 而檢驗的故攝則是標學。標擎的內

容不能脫離了現實 , 在執行上方能順利 I

。

在現行的標學中 , 對於龍頭架雜物一項的規定如下 :

土砂 1 均以下

貝殼 1%Q{ 下

雜藻成其他藻類 18% 割下

〈雜物、水分及精選率合為1 β0%)

在雜物頂下包羅7 土砂、貝殼、韓藻等三項 , 每一項又有了獨自的限制數量 , 可見其中一項如未能遲
到標車 , 即等於';f 合格。同時經驗告訴我們 , 龍鬚葉之雜物以土砂、鹽分為最 , 貝鼓次之 , 雜藻又攻之 ,
土面之說定未免有顛倒之感 , 要鹽分應包括於那一項不無疑問。再者由括弧之註解即雜物 (20;: 豹 , 水分

(20; 的及精選寧 (60%) 合為 100% 一點而言 , 研謂精選率無繞地係指無水藻 , 此和日方昕規定者過然
;f 同。日方昕稱的精選率乃將含有x; 若水分之原藻 , 組精選水洗後風乾秤量 , 然後換算成含有X5 彭水分之
重量 f 以佔原藻重之百分率表示之。

單選主宣告後風乾軍是 ( 含水分X%)x 100
原藻重量 ( 含 lk 分X;的八

設有水分含量20 舟 , 精選率為60; 侈的原藻 , 如照我國標準解釋則應有 60g 的無7k 藻 , 但如照日本規格
只有的一 (60XO.2)=48g 的無7k 藻。本報告係探用後者之方法計算 , 崗且都未遲到買方規格 , 如故我國標
車計算則差得更連了。

在檢驗方面 , 我閣對於雜物之規定大致卸下 :

土砂一一用雙手將50g 龍鬚菜於敷有白紙之上挂揉 , 使土砂落於紙上 , 然後將龍鬚架放在杯中間帶水
克分洗礁 , 取杯底之泥砂乾燥 , 合併港台台紙上之砂土 , 秤其重量。

貝殼一一用于檢出 ( 或搗碎揀出〉貝殼、師瑚癌骸等物秤壘。

雜草一一用手槍出秤量。

以上三項百分率之合計為雜物。

筆者以為土砂之測定臨然用清水搓洗 , 則哥哥先在白紙上之挂揉作操作似可免去。也許捶揉操作之目的
, 為除去土砂及臨分 , 因鹽分為7k 溶性者 , 如用清水洗後就無法得到其沉擻 , 但攘本試驗結果 , 躍分含量
高違約15; 話 , 如任其溶失 , 則鹽分可視為龍鬚菜 ( 精選藻〉之一部銜 , 則其結果自不為正確 , 不過如單用
搓揉之法 , 鹽分及土砂之大部份又無法分離 , 亦當非良策。筆者智、為土砂、雜草、貝殼及鹽分臨然是龍鬚菜
的雜物 , 則僅測定精選率即可推知 , 至水份應當是雙方面的。精選藻及雜物可觀傲含有相同百分率的水分
。當然我國的檢驗方法未必與外國者相同 , 但其未決條件必績是易於做到方可 , 筆者等在實際工作上 , 體
驗到現行標導有不易解釋之處 , 而檢驗方法亦有不符實際之點。本報告昕用方法與國家標單有出入 , 其不

精選率均 =



17it

閑之點 , 亦就是筆者要建議悔改的。對否自請這一方面的專家多多蔥賜卓見 , 共策進行 , 以利提高龍鬚菜
品質及增加外銷則感幸甚。

J.968 年本省外銷龍鬚菜之晶質調查研究陳茂松﹒陳鼓雄

要

1.1968 年 4 月調查本省口湖、北門、台南、土城于、七股等地區 , 共九戶養殖者生產之庫存乾藻龍鬚
業品質 , 得如干結果。

2. 所探龍鬚菜樣品之品質 ( 合約上規定之水分 , 精選率兩項 ) ,
7J< 分多半未達到20 均以下之標準 , 因

其可藉再乾燥補教故木談外 , 精選率亦未達65% 閉上之標準 , 而違國家標準之605 石者亦僅 4 樣品而已。

3. 乾龍鬚束之再精選處理效果不佳 , 由此可知原藻之精選處理應於探收時行之。
4. 供試樣品之無水洋菜含量 ( 對精選藻計算 ) , 殆在20--305 污之間 , 膠強度 f辭別 --S60gJcm3 。

5. 供試樣品之鹽持含量約有15 侈 , 佔雜物之約30 舟 , 但在我國現行標準中 , 未有明確規定 , 亟待改進。

四、摘
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